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Uvod

,,éeské pivo“ rozsifilo seznam potravin
z Ceské republiky, které od Evropské unie ziskaly
chranéné zemépisné oznaceni (CHZO) a vydo-
bylo si tak siln€jsi ochranu na evropském trhu.
V souladu s nafizenim ES ¢. 510/2006 by-
la v Urednim véstniku Evropské unie C 16, 23.
ledna 2008 zveiejnéna zadost Ceské republiky o
zapsani nazvu ,,Ceské pivo“. Komisi nebyla
v pribéhu Sesti meésict od zvefejnéni zadosti
oznamena zadnd namitka. Nafizeni Komise ¢.
1014/2008 ze dne 16. fijna 2008 o zapisu nazvu
,.Ceské pivo“ do Rejstiiku chranénych oznaceni
puvodu a chranénych zemépisnych oznaceni bylo
uvefejnéno nasledujiciho dne v Urednim véstniku
Evropské unie L 276/27 a vstoupilo v platnost
dvacatym dnem po vyhlaseni.

Systém chranénych oznaceni ptivodu a ze-
meépisnych oznaceni vznikl v roce 1992. Jeho
smyslem je ochrana vyrobkd, které ziskaly regio-
nalni nebo mezinarodni ohlas, pted napodobeni-
nami. To na jedné strané zarucuje, Ze vyrobci
z jinych regionti nemohou daného oznaceni pou-
zit, na druhé stran¢ vyrobce zavazuje k pouzivani
predepsanych vyrobnich postupti, chtéji-li ozna-
¢eni pouZivat.

Chranéné zemépisné oznaceni oznacuje
produkty, které zpravidla t€zi z uznévaného
vehlasu spjatého s vymezenou zeméepisnou oblas-
ti, v niz musi probihat alespon jedna dilezita faze
vyroby, zpracovani ¢i ptipravy vyrobku. V rejstfi-
ku chranénych zemépisnych oznaceni je jiz fada
znacek piv vcetné Ceskych (Bud&jovické pivo,
Budgjovicky méstansky pivovar, Ceskobudgjo-
vické pivo, Chodské pivo).

Komunitarni ochranu ma tada dalSich Ces-
kych vyrobku (Stramberské usi, Pohofelicky kapr,
Zatecky chmel, Hofické trubicky, Karlovarsky
suchar, Lomnické suchary, Ttebonsky kapr, No-

Sovické kysané zeli, Pardubicky pernik, Cesky
kmin, Chamomilla Bohemica, VSestarska cibule).

Smyslem zadosti o CHZO bylo dosadhnout
toho, aby oznadeni ,,Ceské pivo“ presné specifi-
kovalo, které druhy piv patii do této kategorie a
zaroven zabranilo tomu, aby piva, ktera naroky a
charakteristiky nespliuji, nemohla oznaceni
,,Ceské pivo™ pouzivat.

V zéadosti o zapis chranéné¢ho zemépisného
oznaceni jsou definovany hranice oblasti produk-
ce ,,Ceského piva“. Zemépisné oznaceni ,,Ceské
pivo“, obsahuje nazev statu, nebot’ zejména speci-
fickym zplisobem vyroby typickym pro vymeze-
nou oblast souvisi ,,Ceské pivo“ s témét celym
tizemim dnesni Ceské republiky. Po staleti se zde
v naprosto pievazujici mife vafi spodné kvasené,
fadné prozralé pivo se stile stejnym vyrobnim
postupem, ktery je charakterizovan dekok¢ni me-
todou rmutovaciho procesu, vafenim mladiny,
skute¢nym svarovanim chmele a oddélenym dvoj-
stupfiovym kvasenim. Pro ,,Ceské pivo“ je proti
jinym piviim charakteristicky vyssi podil nezkva-
Seného extraktu, vétsi mnozstvi polyfenold, vyssi
pH, vyraznégjsi barva, chut, vling, hotkost i fiz.

Pro konzumenta je zajimavy popis vyrobku
uvedeny v zadosti: ,,Svétle pivo (svétly lezak,
svétlé vycCepni pivo a lehké pivo) ma slabé az
sttedni aroma svétlého sladu a chmele. Pivo ma
zlatou barvu stfedni az vyss§i intenzity. Pivo je
jiskrné a po naliti do sklenice tvoii kompaktni
bilou pénu. Tmavé pivo (tmavy lezdk a tmavé
vyCepni pivo) ma vyrazné aroma tmavého a ba-
revného sladu. Ma stfedni tiz s charakteristickou
silnou plnosti zptisobenou podstatnym rozdilem
mezi zdanlivym a dosazitelnym prokvasenim a
pritomnosti nezkvasitelnych substanci v surovi-
nach, z nichz se pivo vafi. Charakter hotkosti je
ovlivnén vysokou plnosti piva. Z druhotnych chuti
a vuni jsou pfipustné karamelova a nasladla.”

Jednou z hlavnich surovin pro vyrobu piva
obecné je jeCmen a z n¢j vyrobeny slad. Pro vyro-
bu ,,Ceského piva“ se pouziva svétly druh sladu,
zvany téz ,plzensky slad”, vyrobeny z jarniho
dvouradého je¢mene. Odridy je¢mene pro vyrobu
sladu jsou registrovany Ustfednim kontrolnim a
zku$ebnim ustavem zemédélskym v Brné a dopo-
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ru¢eny Vyzkumnym tstavem pivovarskym a sla-
datskym, a. s. v Praze pro vyrobu ,,Ceského piva“.
Na zaklad¢ udaji o kongresni sladin¢ uvedené v
zadosti o chranéné zemépisné oznaceni doporudil
Vyzkumny ustav pivovarsky a sladaisky, a. s.
pro  vyrobu ,Ceského piva®  odrady
AKSAMIT, BLANIK, BOJOS, CALGARY,
MALZ, RADEGAST a TOLAR.

Odridy je¢mene uréené pro vyrobu ,,Ces-
kého piva“ jsou charakterizovany niz§i Urovni
proteolytického a cytologického rozlusténi a nizsi
urovni prokvaseni zptsobujici pfitomnost zbytko-
vého extraktu ve findlnim vyrobku. Chutovy
profil ,,Ceského piva® je zarufen tim, Ze
nejméné 80 % celkového mnoZzstvi sladového
Srotu musi tvofit slad vyrobeny ze schvalenych
odrid.

V Zadosti je presné definovan zpiisob kon-
troly vyroby ,,Ceského piva®. Je tak mozno zjis-
tit, zda vyrobce dodrzuje popsany vyrobni postup
a pouziva doporucené suroviny. Pivovary budou
od sladoven poZadovat deklaraci odridy jec-
mene, z které byl slad vyroben, aby mohly kon-
trolnimu organu doloZit, Ze pouzivaji slad vy-
robeny zodrid doporucenych Vyzkumnym
ustavem pivaiskym a sladarskym, a. s. pro
vyrobu ,,Ceského piva“. Kontrolnim orginem
uvedenym v Zadosti je Statni zemédélska a
potravinarska inspekce. Lze tedy o¢ekavat, Ze i
sladovny budou zvySenou mérou dbat na odrii-
dovou cCistotu a pravost vykupovaného je¢me-
ne, aby byly schopny pro pivovary deklarovat
odrudu, z které byl slad vyroben.

Odrtdy doporuéené VUPS, a. s. pro vyrobu "Ceského piva"

Nazev odriidy Udrzovatel | Zéstupce v GR roo:u
Aksamit SELGEN, a.s. 2007
Blanik Limagrain Central Europe Cereals, s.r.0. 2007
Bojos Limagrain Central Europe Cereals, s.I.0. 2005
Calgary SELGEN, a.s. 2003
Malz Limagrain Central Europe Cereals, s.r.0. 2002
Radegast Limagrain Central Europe Cereals, s.r.0. 2005
Tolar Limagrain Central Europe Cereals, s.r.0. 1997
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