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Souhrn: V roce 2022 byl sledován výskyt fusariových mykotoxinů deoxynivalenolu, T-2/HT-2 toxinu a zearalenonu ve 
143 vzorcích sladovnického ječmene. Vzorky pocházely od pěstitelů z celé České republiky. Obsah mykotoxinů byl ana-
lyzován metodou LC/MS. Nejméně jeden mykotoxin byl nalezen ve 42 % dodaných vzorků. 
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Úvod  

Mykotoxiny jsou sekundární metabolity mikro-
skopických vláknitých hub (plísní), které patří mezi 
významné toxiny přírodního původu. Jejich název je 
kombinací řeckého výrazu pro houbu “mykes” a latin-
ského slova “toxicum”, které znamená jed (Žabka et 
al., 2002).  

Mikroskupické vláknité houby rodu Fusarium 
jsou významnými patogeny obilí. Ječmen je infikován 
fusariemi během kvetení i v době dozrávání. Nepří-
tomnost viditelných symptomů fusarií na obilce ječme-
ne nevyjadřuje skutečný stav jejich výskytu. Zrna na-
padená v mléčné zralosti jsou silněji prorůstána myce-
liem, čímž se zvyšuje nebezpečí vyšší produkce myko-
toxinů. Tato poškozená zrna většinou nedosahují poža-
dované velikosti a z části bývají odstraněna již během 
třídění (Šafránková, 2011). Maximální obsah vybra-
ných fusariových mykotoxinů v ječmeni je dán naříze-
ním Komise (ES) č.1881/2006 v platném znění. Pro 

sumu T-2 a HT-2 existuje pouze doporučený limit 
Komise 2013/165/EU, tab. 1. 

Tab. 1: Legislativní hodnoty  
fusariových mykotoxinů v ječmeni 

 
Maximální limit 

µg/kg 
Deoxynivalenol  

Nezpracovaný ječmen 1250 
Zearalenon  

Nezpracovaný ječmen 100 
T-2/HT-2  

Nezpracovaný ječmen a výrob-
ky z něho 

200* 

*Doporučený limit 

V AZL-Sladařský ústav Brno byl na podzim 
roku 2022 proveden monitoring výskytu legislativně 
ošetřených fusariových mykotoxinů (deoxynivalenol, 
T-2/HT-2 toxin a zearalenon) v ječmeni. 

Materiál a metody  

Byl sledován výskyt deoxynivalenolu, T-2/HT-2 
toxinu a zearalenonu ve vzorcích ječmene. Celkem 
bylo analyzováno 143 vzorků, které byly dodané pěsti-
teli z celé České republiky v průběhu podzimu 2022. 
Soubor obsahoval 20 sladovnických odrůd, nejvíce 

zastoupena byla odrůda Bojos, Laudis 550 a Overture 
(34 %; 22 % a 15 %). 

Pro analytické stanovení mykotoxinů byl použit 
kapalinový chromatograf UPLC H-Class s hmotnost-
ním detektorem XEVO TQ-S micro.  

Výsledky a diskuse 

Deoxynivalenol (DON) byl nalezen ve 24 vzor-
cích (16,8 % dodaných vzorků) o průměrné koncentra-
ci 180 µg/kg. Koncentrace DON byla v rozmezí 51 – 
821 µg/kg.  

T-2/HT-2 toxin byl nalezen ve 47 vzorcích 
(32,9 %) o průměrné koncentraci 34,4 µg/kg. Koncent-
race T-2/HT-2 byla v rozmezí 1,0 – 304 µg/kg. Byl 
nalezen jeden vzorek s nadlimitní koncentrací 304 
µg/kg (doporučený limit pro T-2/HT-2 činí 200 µg/kg). 

Zearalenon (ZON) byl nalezen v 5 vzorcích 
(3,5 %). Koncentrace zearalenonu byla v rozmezí 7 – 

42 µg/kg, průměrná koncentrace kontaminovaných 
vzorků činila 19,8 µg/kg. 

Mykotoxiny byly nalezeny v 60 vzorcích doda-
ných ječmenů (42 %), z toho 1 mykotoxin byl nalezen 
v 76,6 % vzorků, 2 mykotoxiny v 18,3 vzorků a 3 my-
kotoxiny v 5 % vzorků.  

Monitoring obsahu mykotoxinů je v AZL – Sla-
dařský ústav Brno sledován od r. 2008 (Běláková et al., 
2014; Svoboda et al., 2019; Benešová et al., 2022). 
Výsledky letošního roku byly porovnány s předchozími 
ročníky, viz graf 1. Jak je z grafu patrné, rok 2022 patří 
z pohledu výskytu mykotoxinů k těm méně problema-
tickým.  
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Graf. 1: Kontaminace sladovnického ječmene mykotoxiny v letech 2008 - 2022 

 

 

ZÁVĚR 

Úroveň kontaminace ječmene fusariovými my-
kotoxiny byla ve sledovaných vzorcích z roku 2022 
nízká. V žádném vzorku nebyl nalezen nadlimitní ob-

sah deoxynivalenolu ani zearalenonu. V jednom vzorku 
ječmene byl nalezen T-2/HT-2 toxin o vyšší koncentra-
ci, než je doporučený legislativní limit. 
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