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17 BLAUBEERGERMKNODEL — ,MAKOVE" PIVO

Michal VOKRAL
Agriprint

Ceska republika je dlouhs léta velkopés-
titelem maku setého. Makové semeno se expor-
tuje do vice jak 20 zemi na celém svété a obje-
mem obchodu piesahujicim jednu miliardu
korun pomaha ¢astené zmirnit negativni bi-
lanci zahrani¢niho obchodu s agrarnimi komo-
ditami. Propagaci maku pomaha i Chrinéné
zemé&pisné oznaleni ,,Cesky modry make.

Bohuzel existuje stale dost, hlavn¢ zahra-
ni¢nich nedavétived, kteti se domnivaji, ze v Ces-
ké republice se péstuje mak za ucelem vyroby
morfia ze sklizené makoviny. To je ale jiz davna
minulost. Cesky modry mak je vyluéné mikem
potravinaiskym, sklizend makovina je maximalne
zdrojem energie. V Ceské republice se v roce
2024 péstoval na vymeéie vice nez 36 tisic hektard.
Cesky statisticky tfad odhaduje spotiebu méku na
arovni mirn€ pod 400 gramii na osobu za rok.
Hlavni vyuziti maku setého je v potravinafstvi ve
formé semen i makového oleje. O tom, ze ze su-
roviny s obsahem oleje lze vyrobit i ,,makové™
pivo mé¢ piesvédCili manazer Marek Kocvera a
sladek Jan Martinka, oba z Pivovaru Strahov a
také Martin Urban, sladek pivovaru Zichovec.

Kdy a kde se zrodil napad uvarit ,,makové“ pivo
17 BlauBeer GermKnodel?

,V roce 2021 jsme zacali koketovat s vyro-
bou koopera¢ni varky s pivovarem Zichovec. Ke
spolupraci obou pivovari doslo az v roce 2022.
Jednim z prvnich vysledkll vzajemné spoluprace
bylo pivo Germknddel Bock s povidly, makem a
vanilkou. Pivo s makem jsem jiz kdysi degusto-
val, chutnalo mné¢ a inspirovalo k vyrob¢ vlastniho
piva v ramci uvedené kooperace. Casto si se slad-
kem Honzou popisujeme néktera nova piva jako
»~dezerty“. Popisovat chut’ a vlni je pro kazdého
hodnotitele individudlnim, silné abstraktnim po-
jmem. ,,.Dezertovym® zafazenim se nase predstavy
mime zjednodusi a doladi. Hodn€ nam to pomaha.
V nasem chapani je slad ,,kynutym téstem™ a ovo-
ce nebo kofeni jsou surovinami navic. Germknd-
del je velmi oblibeny dezert nejen v Rakousku, ale
zvlasté v Bavorsku. Mak se tam pouziva k vydat-
nému posypu velké ,buchty*. I proto jsme se
chtéli v chuti piva co nejvice ptiblizit némeckému
dezertu. Jako nositel chuti se proto nabizel pivni

styl Bock, na tvod vysvétlil manazer Marek Ko-
cvera. Zaklad stalého sortimentu Pivovaru Strahov
tvofi Ctyfi piva, ktera jsou na Cepu celoro¢né:
Amber Lager, Dark Lager, IPA a Hazy IPA. Kaz-
dy mésic k zakladnimu sortimentu piv pfibyva
minimalné jedno nové sezonni pivo. GermKnddel
je jednim z nich.

Proc jste se na vareni GermKnodelu podileli spo-
le¢né s pivovarem Zichovec?

Na tom neni tfeba hledat néco zvlastniho.
Jako sladci jsme kamarady jiz od Skoly (Podskal-
ska), zname se dlouho, vyméinujeme si zkuSenosti.
I dal$i minipivovary si obCas vyzkousi uvafit pivo
jiného stylu za spoluticasti dalSiho minipivovaru.

U obou partnert tak pfi vareni piva dochazi
ke vzajemnému obohaceni, nebo i vyméné zkuse-
nosti. Hodn¢ poméha i moznost prodeje vyrobe-
ného piva ve dvou pivovarech nebo distribu¢nich
siti. To byl i piipad prodeje prvni varky. Tehdy
jsme jeste nevédéli, jak se toto pivo bude dobie
prodavat. Naopak u druhé varky jsme to jiz védéli,
pfesto jsme model prodeje prvni varky zopakova-
li. U obou varek nam $lo o specifickou chut’ piva.
Tim, Ze jsme od poc¢atku nasadili pozadavek pivni
kategorie Bock, bylo nam jasné, jaké parametry
tato kategorie musi spliovat. Kategorie Bock na-
bizi bohaté, vyrazné, sladové pivo, které vSechny
chuté a viné neschovava, naopak je priznava.
Mak jako takovy je jen na ochuceni, do piva ne-
pridava zadny extrakt. Stejné tak i chmel se
v chuti neprojevuje a ma jen konzervacni funkeci.
Obecné plati, Ze stuptiovitost piva se fesi az jako
posledni, vysvétlil Jan Martinka.

Jakou odriidu maku jste zvolili?

Mak jsme nakoupili od firmy Agra Group.
Jednalo se 0 modry mak mlety termostabilizova-
ny, odridu Aplaus. Jeho termostabilizace nahradi-
la prazeni maku. V podstaté Slo o to, zabranit
vniknuti makového tuku do piva. Makovy tuk by
jinak srazel pénu piva. Navic, termostabilizace
eliminovala 1 mikrobidlni zne€iSténi a také zabra-
nila zluknuti maku.

- 100 -
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Odriady bélosemenného maku maji ofiSkovou
chut’. Pro¢ jste nezvolili pro Germ Knodel pivo
pravé nékterou bélosemennou odriidu?

Je pravdou, ze chut’ bélosemennych odrad
maku je ofiSkova. Nam se ale zdalo, ze bilému
maku chybi makovy profil.

Slo pouze o macerovani maku nebo néco jiného?

Maék se dostal do piva po skonceni hlavniho
kvaseni. Jednalo se o pratokové macerovani. To
znamena, ze mak byl pivem promyvan
v extrakénim tanku. V tanku, do kterého se nasype
termostabilizovany mak, je jemné sito. My jsme
pouzili 50 kg maku do 3000 litrti piva. Ve vyrob-
nim procesu je tieba zabranit pristupu kysliku.
Cely proces extrakce trval ¢tyfi hodiny. Stejné
jako u bavorského knedliku byla jesté pridana
vanilka. Prvni varka byla spovidly, druha
s borivkami. Chmel zde plnil pouze konzervacni
roli. Do piv se dostaly vSechny pochutiny jako
u bavorského knedliku, tedy mak, vanilka, povidla
nebo bortivky. To také znamena, Ze v chuti a viini
nedominuje mak. V tomto Bocku jsou chut i aro-
ma komplexem vSech ingredienci.

Jednalo se pouze o jednu varku? Jaké mnozstvi
»makového“ piva bylo vyrobeno?

»V zavéru roku 2023 jsme vyrobili prvni
varku Germknddlu s povidly, makem a vanilkou.
Na prelomu rokt 2024/25 se jednalo o druhou
varku, opé€t o objemu 3 000 litrt.

Byla to druha varianta Germknddlu s bo-
rovkami, vanilkou a makem. V této varce byla
povidla vystfidana bortivkami®, upfesnil Marek
Kocvera.

Jak pivo Germknddel chutnalo zakaznikiim?

Druha varka Germknddlu svéd¢i o tom, ze
pivo hodné chutnalo zakaznikiim. Pivo i kdyz

Kontaktni adresa

s némeckym nazvem je urceno pro ¢esky trh. Pro-
dava se v sudové podobé i plechovkach. Ptiblizné
polovinu vyrobeného mnozstvi prodal pivovar
Zichovec (prevazovaly plechovky). Druhou polo-
vinu jsme prodali v pivovarské restauraci na Stra-
hové, castecné na Cepu, Castecné v plechovkach.
Pivo ochutnali, jak cesti zakaznici, tak i zahranic-
ni turisté. NadSeni byli zvlasté Némci. V kazdém
piipadé je pivo BlauBeer GermKnodel pro Cechy
1 cizince skute¢nou raritou!

Foto: ,,Makové“ pivo Blaubeer Germknodel
v plechovce (foto autor)

Ing. Michal VokFal, CSc. — Agriprint — Na Vysluni 7 — 100 00 Praha 10 — 602 203 136

michal.vokral@seznam.cz
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MAKOVEC NENI JEN Z PEKARNY

Vlastimil MIKSIK?, Jan MARTINKA?
1Cesky modry mak z.s., 2Pivovar Strahov

Makovec - pivo z Ceského modrého maku

Vice informaci najdete na webu spolku:

Mili ¢lenové spolku, s radosti vam piedstavu- .
P P ceskymodrymak.cz/cs/makovec-neni-jen-z-

jeme jeden z nejnovéjSich prikladi vyuziti ¢eského m
modrého maku — tentokrat netradi¢né v pivu! ey

Ve spolupraci se Strahovskym pivovarem
vznikl unikatni pivni specidl Makovec — limitovana
17° (7 % ABYV), Bock = silné spodné kvasené pivo,
inspirovany rakouskym dezertem Mohnkuchen
(makovec s limetkovou polevou). Tento sladsi, sil-
néjsi special v sobé spojuje:

e vyrazné makové tony z prazené¢ho, Cerstvé mle-
tého maku,

e jemné limetkové a vanilkové nuance, ptipomi-
najici svézi polevu makového dortiku,

e a hladké, plné télo s piijemnou sladkosti typic-
kou pro dezertni Bocky.

Letos byl pouzit ¢isty ¢esky modry mak od-
ruidy MS Harlekyn z rodinné farmy Markovych
u Znojma, ¢lenské zakladny naSeho spolku. Praveé
kvalita tohoto maku dodala pivu autentickou, jemné

MY

oriskovou chut’ a bohaté aroma.

Vysledkem je voniavé a harmonické makové
pivo, které lze s nadsazkou nazvat ,,makovym kola-
¢em v tekuté podobé. Idedlni zimni dezertni speci-
al, ktery krasn¢ ukazuje pestrost vyuziti Ceského
modrého maku mimo klasickou gastronomii a pe-
kafstvi.

Pivo Makovec jste méli moznost ochutnat
v restauraci pivovaru Strahov, kde se setkalo s velmi :
pozitivnim ohlasem navstévnikd a prostfednictvim Y/ | _ V| | Makovec
distribu¢nich kanaldi pivovaru Zichovec. ; | ==

¢

Pivovar Strahov se nachdzi v aredlu Strahov-
ského klastera na prazskych Hrad¢anech. Roc¢ni
vystav pivovaru se pohybuje okolo 1 800 hl a kapa-
cita restaurace ¢ini pfiblizné 600 mist k sezeni. Pi-
vovar se vénuje zejména vyrobé svrchné i spodné
kvasenych specialnich piv a pravidelné piipravuje
tematické limitované edice, mezi které patii i mako-
vy special Makovec.

Pivo Makovec vzniklo v ramci tfeti rocni
spoluprace mezi pivovary Zichovec X Strahov,
kterd navazuje na UspéSné série dezertnich piv
Germknodel s povidly a Germknddel s boruvka-
mi (viz ptispévek Ing. M. Vokiila ,,17 BlauBeer-
GermKnodel* na str. 100).

Fota: autor

Kontaktni adresa

Vlastimil Miksik, info@ceskymodrymak.cz, www.ceskymodrymak.cz, www.czechbluepoppy.com
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Obrazové prilohy

i
e

Garaté makov;'/h plnic dni. Zem¢ zaslibend, mlékem a strdim oplyvajici...
(foto: V. Miksik) (foto z polniho dne v Kostelci: V. Miksik)

RS o .
Rozvinuta bakterioza v krcku makové rostliny Larva krytonosce kofenového
(foto: D. Novotny — viz str. 67) (foto: Z. Voslajer — viz str. 37)
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B
Svétle fialové

kvetouci odrida ozimého méku Jarni modrosemenna riizové kvetouci odriida
HUSKY, v pozadi tmavé ﬁal(_)vy OLAF (2023) PANTER urcena pro potravinarské ucely
(foto: V. Vrbovsky, viz str. 55) (foto: P. Zehnalek, viz str. 58)
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INTENZITA SUCHA
(O <50 bez rizika

(O S0 snitena vihkost pldy
(O 51 mimé sucho

() 52 zvysené sucho

@ 52 silné sucho

@ 54 vjjimeéné sucho

@ 55 extrémni sucho

RELATIVNI PODMINKY
VEGETACE (%)
51 <55

B s5.1- 75
[75.1-85
[]es1-95
[Jes1-108
[11051-115
115,1-125
B 125,1-135
| EREH

Intenzita sucha a relativni podminky vegetace na zakladé EVI2
(zdroj: Ustav vyzkumu globalni zmény, AV CR v.v.i.)
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